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Cahier des Clauses Techniques Particulieres

ARTICLE 1 : OBJET DE LA CONSULTATION — DISPOSITIONS
GENERALES

1.1 -Objet du marché

Les stipulations du présent cahier des clauses techniques
particulieres (CCTP) concernent :

D’une maniere générale, effectuer toutes les prestations nécessaires
au bon fonctionnement et a la bonne organisation du service de
restauration de la ville et du portage a domicile.

Le titulaire assure :
e L'approvisionnement des denrées, leur stockage dans les
installations existantes

e Aux enfants des accueils de loisirs, et pendant les vacances, sur un
site

e Aux adultes les accompagnants
e Aux adultes livrés a domicile

e Assistance technique pour I'utilisation des denrées, la confection
des menus en accord avec le responsable de la cuisine municipale.

Le titulaire s’engage a développer, en accord avec la municipalité et la
commission de restauration, des actions spécifiques qui conduisent a :

e Parfaire la qualité du service

e Améliorer la compétence professionnelle et la technicité des
agents concernés

e Développer leurs connaissances en matiére de diététique,
d’hygiene, de sécurité et de gestion.
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Le présent cahier définit les conditions dans lesquelles seront
assurées ces prestations.

1.2 -Lieux d’exécution

- CANTINE SCOLAIRES ADRESSE LEON LIEMANS
« BOULEVARD LEON LIEMANS 59131 ROUSIES »
- LIVRAISON SUR ROUSIES POUR LE PORTAGE A DOMICILE
- EVENTUELLEMENT SUR LE CAMPING DU CHOIX DU
CENTRE AERE

1.3-Décomposition en lots

Néant

1.4-Durée du marché

Le marché est conclu pour une durée de 24 mois du 1= MARS 2025 au
28 FEVRIER 2027, renouvelable 1 fois.

Le marché sera renouvelé de maniére tacite.

1.5 - NOMBRES DE SERVICES ET DE CONVIVES

Seul le repas du midi est assuré, les lundi- mardi- jeudi- vendredi

Le nombre annuel de repas sera approximativement évalué :
o Pour les écoles : - enfants : 45 000

- adultes : 4 500

- Pour le portage a domicile : 4 585
- Pour le centre aéré d’été : enfants et adultes : 130
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1.6 - Formule de service

Les repas seront préparés en cuisine centrale avec 4 points de
livraison

e Point de livraison n°1 : Ecole Maternelle Langevin Wallon
e Point de livraison n°2 : Ecole Maternelle Chemin Vert

e Point de livraison n°3 : Ecole Maternelle Jean Jaurés

e Point de livraison n°4 : Ecole Primaire Pasteur

e Point de livraison n°5 : Centre aéré d’'été

Pour le centre aéré d’été :
*enfant et adultes : 130

Lors de sortie camping et pique-nique, le prestataire est tenu de
livrer les repas sur le lieu du choix de la commune

Le titulaire ne peut transférer a un sous-traitant tout ou partie de
I'exécution du marché.

1.7 PORTAGE A DOMICILE

La Commune fera son affaire de la livraison des repas, en temps voulu
sur le point de distribution et des repas livrés a domicile.

La livraison des repas a domicile peut étre envisagée de la fagon
suivante :

- Portage de repas au domicile des personnes agées
lls comportent 5 composants :
0 . 1 hors d’ceuvre ou potage

O . 1 plat protéique principal : viande, ceuf, poisson, protéine
veégétale (voir variante au bordereau de prix)

O . 1 léegume d’accompagnement et féculent
0. 1 fromage ou laitage

0. 1 dessert

[0 . Assaisonnements servis séparément

+ Pain
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Les menus seront élaborés avec des grammages et denrées
adaptés aux go(ts de ce type de clientéle.

Un menu différent du menu scolaire est a prévoir pour ces
clienteles.

Il sera en outre fourni, sur demande, des repas de type régime :
sans sel, hypoglucidique, diabétique.

Les commandes de repas seront passées directement par les personnes
ageées aupres de la Commune (service CCAS). Une commande sera
passée auprés du prestataire de service.

Le nombre de repas étant inconnu a ce jour, seules les commandes
feront I'objet d’'un bon de commande transmis par courriel de la part de
la commune. Ces modifications devront étre signalées au prestataire la
veille de la livraison avant 12h00.

La préparation et la livraison des repas sont organisées comme suit :

Jour de Fabrication Jour de livraison Jour de
Consommation
Lundi Lundi matin Lundi

Mardi — mercredi

Mardi matin

Mardi et mercredi

Jeudi - Vendredi

Jeudi matin

Jeudi - Vendredi

Vendredi

Vendredi matin

Samedi - dimanche

Le prestataire devra bénéficier de toutes les accréditations qui

s'imposent au regard des délais écoulés entre la date de fabrication et la
date de consommation.

Sauf contraintes particuliéres (travaux routiers, inondations...), il sera
demandé au prestataire de respecter les délais afin que le personnel de
la Commune effectue le circuit actuel afin de ne pas perturber les
habitudes des personnes agées. Cette tournée devra étre effectuée
impérativement en matinée.




En cas de changement dans les dates de livraison en raison des fétes et
des jours fériés, il sera demandé au prestataire d’en avertir les services
de la Commune au moins une semaine avant.

Afin d’étre joignable en permanence, le personnel assurant les livraisons
devra étre équipé d’'un téléphone portable dont le numéro devra étre
communiqué a la Commune (CCAS).

En cas d’absence imprévue d’un bénéficiaire, le prestataire préviendra la
commune.

De plus, le nom de la personne assurant la livraison devra étre
communiquée une semaine a l'avance.

Il doit utiliser un matériel de transport conforme aux normes applicables
aux vehicules transportant des denrées périssables.

La livraison des repas doit s’effectuer dans des délais suffisants pour
permettre de respecter les horaires des différents services.

Le titulaire indiquera a la Ville, les solutions de remplacement prévues
pour les cas de pannes, accidents, encombrements ou autres éléments
pouvant perturber la livraison des repas dans les délais prévus. Tout
retard non imputable a un cas de force majeure sera considéré comme
défaillance du titulaire entrainant I'application des sanctions prévues

ARTICLE 2 : EXIGENCES DE LA VILLE CONCERNANT LES
DENREES

2.1 -Exigences particulieres

Le pouvoir adjudicateur exige une restauration de qualité —
sanitaire, organoleptique et nutritionnelle —pour les usagers du service.

Aussi, I'utilisation de produits frais et variés est fortement recommandée
et doit étre privilégiée par rapport a l'utilisation de produits issus de
l'industrie agroalimentaire dont le golit monotone entraine la lassitude
des usagers et le rendu organoleptique est parfois incertains (cas de
certains légumes surgelés).

De fait, les menus proposés par le titulaire au cours du marché
mentionneront la gamme des produits utilisés




surgelés, 4émegamme...) concernant les composantes du plat principal
(protidique et légumes).

L'origine de la viande sera affichée sur les menus proposés a la ville, sur
les menus validés ainsi que sur les barquettes conformément a la
législation en vigueur.

Conformément a I'engagement N°120 du Grenelle de
I'environnement relatif au 20% de produits bio en valeur, conforté par
la loi Egalim1, il est demandé 20% minimum de produits biologiques en
valeur par repas ce qui correspond a une composante bio a
chaque repas au minimum, cela s’appliquera a 'ensemble des repas.
Les composantes bio (entrée, plat protidique, plat d'accompagnement,
produit laitiers, dessert) seront variées c'est-a-dire que la méme
composante bio ne pourra en aucun cas étre proposées plus de
deux fois au cours de la méme semaine. Attention, la formule d’un
repas entierement bio ne permettant pas d’avoir des composantes
bio dans les autres repas est a exclure —I'offre sera jugée irrecevable.

Les produits proposés, dans ce cadre, seront issus de I'agriculture
biologique frangaise certifiés « AB ». Les éléments de tracabilité
prouvant 'origine frangaise sont exigés.

Le prestataire devra s’assurer auprés de ses fournisseurs qu'ils
possedent un certificat en cours de validité mentionnant les produits
biologiques sur la base du réglement CEE 2092/91 modifié.

Les produits génétiquement modifiés sont prohibés.

2.1.1-Dispositions particuliéres concernant la fourniture des repas aux
enfants atteints d’allergies alimentaires

Les allergénes présents doivent étre précisés par courriel
cantine@rousies.fr et pour le portage ccas@rousies.fr au moins
quarante-huit heures (48h) avant le jour du repas.

2.1.2 -Dispositions particuliéres concernant les plats contenant du porc

Un aliment de remplacement sera prévu lorsque I'entrée et/ou le plat
protidique est a base de porc.

2.1.3 -Dispositions particulieres concernant les menus a distribuer aux
familles et a afficher




Le titulaire devra remettre aux responsables d’équipe de chaque
restaurant ou a leurs collaborateurs qui les transmettront pour
affichage et distribution aux enfants, au plus tard une semaine
avant le 1° jour de la prise d’effet des menus en autant d’exemplaires
que d’enfants concernés, pour étre distribués aux familles. Ces menus
pourront étre personnalisés au logo de la ville. lls devront préciser —a
titre informatif pour les parents d’éléeves —les équilibres nutritionnels
constatés sur le cycle de menus.

Conformément a la loi Egalim, a partir de janvier 2020, ils devront
également comporter des informations sur la part de produits bio et
sous signes de qualité composant les repas.

Enfin, le prestataire devra fournir a la commune, afin d'informer les
parents, un plan pluriannuel de diversification des protéines incluant des
alternatives a base de protéines végétales dans les repas proposés
conformément a l'article 24 de la loi Egalim.

Il devra également faire une proposition de menus végétariens (PAS
DE MENU VEGAN), afin que la commune puisse remplir ses
obligations au titre de I'expérimentation a partir de novembre 2019
d’'un menu végétarien par semaine dans le cadre de la loi Egalim.

Par ailleurs, les menus seront affichés a la porte des écoles et sur
chaque restaurant scolaire. Aussi, le titulaire devra fournir les menus
papiers nécessaires a cet affichage (voir copie dématérialisée pour le
site de la Mairie).

2.1.4 -Dispositions particuliéres concernant les conditions matérielles
des services de repas

La livraison des repas dans le cadre d’un fonctionnement d’un service «
a table » sera présentée aux enfants dans des barquettes collectives de
8 portions, esthétiques et en matériau rigide.

Concernant les adultes la présentation aura lieu dans des barquettes
individuelles.

Chaque barquette est identifiée par une étiquette correspondant a la
réglementation en vigueur et mentionnant notamment :

[OLe numéro d’agrément sanitaire

CLe nom du plat




[JLa date de fabrication
[JLa date limite de consommation
OLa température de conservation

OLes conditions de remise en température (couple temps/température)

2.1.5 -Dispositions particuliéres concernant les denrées et les normes

Les denrées utilisées dans la confection des repas doivent
répondre aux dispositions de la réglementation concernant les
denrées alimentaires, soit générales, soit particulieres a telle ou telle
d’entre elles.

Elles doivent en outre étre conformes :
Caux normes homologuées et enregistrées de 'A.F.N.O.R,,

Oaux spécifications techniques inscrites dans les décisions du
GMERCN. Toute disposition nouvelle du GMERCN est applicable des
sa publication.

Le titulaire s’engage a toujours suivre et appliquer la Iégislation en
vigueur et en particulier la loi Egalim et a adapter en permanence ses
méthodes d’approvisionnement.

Le prestataire doit se conformer & la reglementation du paquet
hygiéne et a la reglementation francaise qui en découle.

Tout comme il devra également se conformer au réglement INCO 1169-
2011 JOUE du 22/11/2011 et au décret 2015-447 du 17/04/15 relatif a
I'information des consommateurs sur les allergénes et les denrées
alimentaires non préemballées. |l devra suivre les recommandations
du PNA et du PNNS. Dans le cadre des obligations pesant sur la
commune en matiere de lutte contre le gaspillage alimentaire, le
prestataire indiquera de quelle maniére il apportera son concours a
la ville dans ce contexte (animations, supports pédagogiques...)
conformément a la loi 2015-992 du 17/08/2015 relative a |la
transition énergétique pour la croissance verte et a la loi Egalim.

Le titulaire s’engage a respecter la méthode HACCP, et & mettre en
place son plan de maitrise sanitaire (PMS) conformément aux
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reglements européens du Paquet Hygiéne et de ses
déclinaisons dans la loi frangaise.

Afin d’atteindre les objectifs fixés par 'article 24 de la loi Egalim, le
prestataire sera tenu d’informer la commune du pourcentage
d’approvisionnement répondant aux conditions dudit article, et ce tous
les 6 mois. |l devra adapter ses approvisionnements en vue d’atteindre
les objectifs fixés par la loi et ses décrets d’application.

Le titulaire procédera a la réalisation d’analyse chimique ou
microbiologique de ses produits, dans ses propres services ou par un
laboratoire externe accrédité conformément au reglement européen
2073/2005 modifié. Les éléments de ce chapitre seront intégrés aux
critéres du choix du candidat.

De ce fait les certificats, livrets, plans feront partie des piéces
constitutives du dossier d’appel d’offres.

ARTICLE 3 : CARACTERISTIQUES DES PRESTATIONS DE
SERVICES ATTENDUES

Les candidats doivent étre en mesure de réaliser toutes les prestations
de services décrites dans le présent cahier des charges. Les prestations
devront étre conformes aux stipulations du marché (les normes et
spécifications techniques applicables étant celles en vigueur a la date du
marché).

3.1-Elaboration des menus

Pour les écoles, les menus sont établis par une diététicienne ou une
nutritionniste du titulaire pour une période de trois mois et soumis a
une commission spécialisée réunie généralement selon la méme
fréquence, commission composée :

Odes représentants de la ville de ROUSIES

[des responsables de la société de restauration choisie et notamment
un(e) diététicien(ne)

Les repas effectivement servis chaque jour (repas de midi) doivent
étre conformes aux menus établis au cours de la commission qui
les aura fixés. Toutefois, le titulaire peut, en cours de réalisation,

rocédr a des modificati a condition que celles-ci :
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Osoient justifiées par les nécessités de I'approvisionnement,

Orespectent les eéquivalences alimentaires et ne modifient pas la valeur
nutritionnelle,

One nuisent pas a la qualité hygiénique et gastronomique du repas et
que la collectivité en soit avisée préalablement.

Toutes les modifications apportées lors des dites commissions devront
figurer dans la lettre des menus.

Il s’agit pour le titulaire d’'informer le service cantine par mail de toutes
modifications au moins 72H a I'avance en donnant les produits
remplaceés.

Cette information est nécessaire dans le cas des éléves ayant un PAI
(hors allergie alimentaire) qui pourrait déjeuner au restaurant scolaire.

Il est important que les modifications apportées lors de ces commissions
et validées par les demandeurs et le responsable de la société de
restauration soient prises en compte et mises en place de maniére
pérenne.

Chaque repas devra comporter les 5 composantes suivantes :
OUne entrée :

Ocrudité seule ou salade composée ou fruit cru, ou jus de fruit frais
(seulement pour les maternelles en remplacement du pamplemousse)

Oou légume cuit,

Oou charcuterie (paté, saucisson)

Oou sardines (avec beurre) ou thon

Oou quiche, friand, pizza, roulé, crépe fourrée

La nature des crudités change a chaque repas. Les entrées contenant
plus de 15g de lipides pour 100g ne doivent pas étre proposées a plus
de 4 repas sur 20, selon le GEMRCN.

DOUn plat chaud protidique principal (il sera unique pour tous) : Sur huit
repas consecutifs, la fréquence suivante devra étre respectée :

2 fois de la viande rouge (roti)*
= 1-fois de la viande blanche (veau)*

 SERVICE MARCHE PUB
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01 fois de la volaille*
01 fois de la viande en sauce*
01 fois de la viande de porc*

02 fois du poisson**a I'exclusion de tout produit reconstituer ; de la
méme fagon la ville demande I'exclusion des fonds de sauce bruns et de
la gélatine

Les produits a frire, produits panés et produits prés frits a réchauffer ou a
cuire sans matiére grasse, contenant plus de 15g de lipide pour 100g,

préts a consommer devront étre limités a 4 repas sur 20, selon le
GEMRCN.

OUn plat chaud d’accompagnement : Sur huit plats consécutifs, en
alternance

OUn plat de légumes « verts », contenant au moins 60% de
légumes, accompagné de féculents (hormis les haricots verts que
les enfants mangent plus facilement).

OUn plat de féculents (pates, riz, légumes secs, pomme de terre,
petit pois, semoule, blé...)

OUn fromage ou un laitage : Sur huit repas consécutifs, la fréquence
suivante devra étre respectée :

03 fois un fromage a pate pressée cuite et non cuite
01 fois un fromage a pate persillée

02 fois un fromage a pate molle

(2 fois un fromage blanc, yaourts divers, petit suisse

Les fromages contenants au moins 150 mg de calcium laitier par portion
doivent étre inclus dans au moins 8 repas sur 20, selon le GEMRCN.

OUn dessert : Sur 20 repas consécutifs, la fréquence suivante devra étre
respectée :

03 desserts maximum contenant plus de 15% de lipides

[J4 desserts ou produits laitiers maximum contenant plus de 20 g de
glucides simples totaux par portion et moins de 15% de lipides

© SERVICE MARCHE PUBLI
TEL:0327.62.15.01 —




12

008 desserts de fruits crus 100% fruit cru Il sera proposé sur les quantités
minimum consommables servies aux adultes du scolaire, soit les
grammages du GEMRCN + 30%.

La boisson sera assurée par la Ville de ROUSIES, le pain sera fourni par
le prestataire.

ARTICLE 4 CONTINUITE DU SERVICE PUBLIC

Le titulaire s’engage a assurer la continuité du service en toutes
circonstances. Il doit informer la commune d’éventuelles difficultés et
prendre toutes les mesures de substitution.

En cas de gréve de son personnel ou toute autre cause imputable au
prestataire, il est tenu d’assurer un service minimum, de type repas froid
(autre que sandwichs) et sans colt supplémentaire, dans le respect des
recommandations du GEMRCN. Ce repas de service minimum
devra étre livré prét a la consommation, au plus tard & 11h00 du
matin pour les repas de la cantine et en début d’aprés-midi pour le
portage a domicile.

En cas de manquements répétés, le titulaire s’expose a une rupture de
contrat. Le titulaire indiquera dans son offre, les mesures mises en place
pour assurer la continuité du service.

IARTICLE 5 Prestations partictlieres Animations
i s e
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Le prestataire devra proposer :
[Odes plats régionaux au moins une fois par mois

Il proposera également des animations en liaison avec la restauration
(repas a thémes et festifs), au moins trois fois par trimestre, soit une fois
par mois. |l est entendu que le titulaire s’inscrit dans la semaine du got

ARTICLE 6 Subvention LASCO

Le titulaire fournira trimestriellement un état récapitulatif des produits
laitiers servis sur la période, faisant apparaitre semaine par semaine :

[OLa désignation des produits laitiers avec indication du % de matiéres
grasses

[OLa quantité correspondante
(OLe prix unitaire H.T

OLe prix total H.T

OLe montantde la T.V.A
OLe prix total T.T.C

ARTICLE 7 : PASSATION ET EXECUTION DES COMMANDES

7.1 -FACTURATIONS

Les factures comporteront :

Ola référence au marché ;

Ola désignation de la prestation ;

Ola quantité commandée ;

ARTICLE 8 : LIVRAISON DES REPAS

SERVICE MARCHE PUBLIC |
i TELT032762°15°01 &
COURRIELS : DGS@ROUSIES.FR OU RST@ROWUSIES:FR




14

8.1 -Pour la cantine principale

Les livraisons seront effectuées le matin se mettre en accord avec le
personnel communal. Il est porté a I'attention du prestataire qui sera
retenu, qu'il est formellement interdit au livreur de décharger les denrées
et de les mettre directement dans les chambres froides.

C’est pourquoi il devra impérativement livrer les denrées en présence
des agents et attendre que toutes les vérifications soient faites
concernant la prise de température, notamment.

Par ailleurs, il s’agira également, de respecter les mesures mises en
place dans le cadre du plan Vigipirate ou tout autres normes de
securité et HACCP, le livreur devra s’y conformer.

Des pénalités sont prévues au cas ou ces horaires ne seraient pas
respectés.

8.2 -Bons de livraison

Chaque livraison est accompagnée d’un bon de livraison. Ce bon
comporte toutes les indications propres a assurer le contréle de la
livraison. L’original du bon est déposé sur le lieu de livraison, le double
sera conserve par le livreur.

8.3 -Conformité des livraisons aux commandes

Les livraisons doivent étre impérativement conformes aux commandes.
En cas d’erreur qualitative et/ou quantitative dans la livraison, celle-ci
devra étre rectifiée avant 9H30. De plus le titulaire s’expose a une
pénalité prévue.

La collectivité se réserve le droit de refuser une livraison qui ne
correspond pas a la commande, a la charge du titulaire.

8.4 -Stock tampon

Le titulaire devra fournir un « stock tampon » constitué d’aliments non
réfrigérés, supportant une durée dite « longue conservation ».

Il sera renouvelé chaque fois que de besoin. Il ne sera pas facturé
en supplément du montant du marché.

8.5 - Formation du personnel
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La commune souhaite maintenir un bon niveau de formation de ces
agents de cantine, et ceux en relation avec les enfants lors des repas.

Le prestataire devra proposer des formations réguliéres, annuelles et
gratuites pour les agents communaux notamment sur les thémes
suivants :

- Régles hygiéne en restauration collective
- Usage du matériel (four, remise en température...)
- Thématiques touchant aux besoins de I'enfant

- Gestion des allergies alimentaires chez I'enfant (manipulation des
repas...)

- Sécurité sanitaire des aliments...
- Gestion des déchets

La commune attend donc du prestataire qu’il présente dans son offre le
theme et la quantité de formations proposées annuellement.

8.6 - Tenue

Les tenues seront fournies et entretenues par le prestataire. Ces tenues
devront étre adaptées au maintien d’une hygiéne rigoureuse. La toque,
la veste polaire pour le secteur froid, la charlotte ou une coiffe adéquate,
les gants et les chaussures de sécurité devront étre obligatoires.

ARTICLE 9 : CONDITIONS D’EXECUTION DES PRESTATIONS

Les prestations devront étre conformes aux stipulations du marché
(les normes et spécifications techniques applicables étant celles en
vigueur a la date du marché).

La collectivité se réserve le droit de s’assurer a tout moment et par
tous les moyens, que les prescriptions du présent article sont
strictement respectées.

En cas de défaillance du titulaire, elle peut se substituer au dit titulaire et
aux frais de celui-ci (refus du titulaire de prendre.les mesures.qui

: © SERVICE MARCHE PUBLIC
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s'imposent pour remédier aux manquements relevés, bien qu'il
dispose des moyens nécessaires pour le faire). Une telle mesure
entrainera la résiliation du marché

Le titulaire communiquera a la collectivité, lors de la remise de son offre,
les coordonnées et qualités de son interlocuteur aupres de la ville.

De la méme maniére le titulaire communiquera auprés de la ville,
tout changement de personnel au sein de I'entreprise (agent prenant
les commandes, livreurs, diététicien(ne)...).

La poursuite de I'exécution des prestations en cas de dépassement
de la masse initiale est subordonnée a la conclusion d’'un avenant par
le pouvoir adjudicateur.

ARTICLE 10 : ASSURANCE DU TITULAIRE

Le titulaire s’engage, concernant le matériel et le personnel, a
souscrire toute assurance nécessaire pour couvrir d’'une maniére
suffisante, par une ou plusieurs compagnies notoirement solvables, la
responsabilité qu’il peut encourir soit de son fait, soit du fait des
personnes travaillent sous ses ordres, a des actes, de toute nature,
accomplis dans I'exercice de son activité ou de celle de ses préposés.
Le titulaire s’engage a payer réguliérement les primes correspondantes
et a justifier de la régularité de sa situation a toute demande de la
collectivité, par la présentation des polices ou quittances
correspondantes.

SERVICE MARCHE PUBLIC
TEL 032762750

COURRIELS : DGS@ROUSIES.FR OU RST@ROUSIES.F
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ARTICLE 11 : PRIX (tableau a remplir sur acte d’engagement)

Les prix toutes taxes comprises des repas sont fermes et non révisables
pour la période du 1°" mars 2025 au 28 février 2027. Le nombre de repas
facturés a la collectivité seront ceux consommeés au restaurant scolaire.

Le colt des matiéres premiéres devra tenir compte des 6 semaines
de menus données en exemple.

Le titulaire du marché devra fournir a la collectivité la justification du
calcul en détail des prix indiqués ci-dessous, certifi€ conforme par le
commissaire aux comptes de ladite société.

AJUSTEMENT DES PRIX POUR UNE PROLONGATION D'UN AN se
fera :

Pour les repas, les pique-niques,

Les prix demeurent fermes pendant une durée deux ans. lIs suivront la
variation annuelle de la formule paramétrique suivante, pour une
prolongation annuelle du marché, compte tenu de variations des indices
connus sur une période annuelle.

P =Po[0,10 + 0,90 (A x 0,50 + S x 0,50)]
Ao So

P = prix révisé

Po = prix du marché initial

A = indice des prix a consommation — repas dans un restaurant
d’entreprise ou d’administration (A = derniére valeur connue a la date de
révision ; Ao indice de départ)

S = indice des salaires horaires de base ouvriers — regroupements
spéciaux tertiaire (S = derniére valeur connue a la date de révision ; So
indice de départ) indice de départ : indice connu au 01/03 de chaque
année.

Ces indices sont réguliérement publiés par 'INSEE
DECOMPTE DU REPAS

TEL 1 03.27.62.15
- COURRIELS : DGS@ROUSIES FR OU RST@ROUSIES. F
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Chaque jour, le décompte des repas servis par catégorie est établi
par le chef de cuisine.

Le chef de cuisine effectuera une surveillance efficace du nombre,
par catégorie de repas servi par le titulaire.

Le nombre par catégorie de repas servis est récapitulé a l'issue de
chaque service sur un état fait en double exemplaire (1 pour le titulaire et
1 pour la collectivité). Cet état servira a la vérification entre les repas
servis et les repas facturés.

ARTICLE 12 : RECLAMATIONS ET LITIGES

Si des difficultés surviennent a I'occasion de I'interprétation ou de
I'exécution du présent contrat, les parties peuvent avoir recours a
une expertise dont les frais sont a la charge de la partie
demanderesse.

A cet effet, la plus diligente des deux parties saisit I'autre par écrit de
I'objet de la difficulté en lui proposant le nom d’un expert. L’autre partie
doit, dans un délai de 15 jours, faire connaitre si elle accepte ou non
cet expert et, en cas de refus, fait une contre-proposition a laquelle
il doit étre donné réponse dans les 15 jours de sa natification.

Cet échange de correspondance se fait par lettre recommandée avec
accuse de réception.

L’expert ainsi choisi, a tous les pouvoirs pour se faire remettre toutes les
indications de quelque nature qu’elles soient et pour solliciter des
parties, les explications qu’il juge nécessaires.

Ay

Sa mission consiste a établir et a notifier aux parties, par lettre
recommandée avec accusé de réception, dans un délai d'un mois a
compter de sa désignation, un rapport analysant I'origine et la nature de
la difficulté survenue et proposant une solution objective et
complete en droit et en équité.

Si la solution proposée par I'expert est acceptée, elle doit étre notifiée a
la partie adverse, par lettre recommandée avec accusé de réception,
dans les 15 jours qui suivent I'expédition du résultat de I'expertise.
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Les litiges, qu'ils soient d’ordre qualificatif ou quantitatif, ne peuvent
éventuellement entrainer un blocage des paiements qu’a concurrence de
10 % des sommes dues.

En cas de litige, seul le Tribunal Administratif de LILLE est compétent en
la matiére. Il se situe : CS 62039 59014 cedex, 5 Rue Geoffroy Saint-
Hilaire, 59000 Lille

ARTICLE 13 : SANCTIONS EN CAS DE DISCONTINUITE DU
SERVICE

Le titulaire s’engage, pendant la période déterminée a assurer
réegulierement la continuité du service de transport dans les conditions
prévues du présent CCTP.

En cas de défaillance de sa part, la collectivité peut assurer le
service, aux frais et risques dudit titulaire, par toute personne et tout
moyen approprié. Sauf cas de force majeure ayant empéché le titulaire
de remplir ses obligations, une pénalité forfaitaire égale a 10 % du
montant de la commande concernée sera appliquée lorsque le
transport n’aura pu avoir lieu.

e 3 " e lese S - e e———" = e e 2 M a e AN - - s T

SERVICE MARCHE PUBLIC
R TR PR
COURRIELS : DGS@ROUSIES FR OU RST@ROUSIES FR

et
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ARTICLE 14 : STIPULATIONS RELATIVES A L'APPLICATION DES
CONDITIONS GENERALES DE VENTE DU TITULAIRE '

Les conditions générales de vente figurant, le cas échéant, sur les
factures du titulaire ou sur tout autre document, ne sont pas applicables
au présent marché.

Fait en un seul original,

Mention manuscrite "lu et approuvé"

Signature du contractant :

Madame Le Maire
; Josiane SUL

AR T LS § L o A M. A SN S s 2 3 S e B i e e S U —

SERVICE MARCHE PUBLIC
CCIF CANTINE ET PORTAGE A DOMICILE'N" 2625002 hEE
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BORDEREAU DE PRIX CANTINE SCOLAIRE LIAISON FROIDE

. N Sans formation du personnel | Avec formation du personnel
Prix de base initial

Maternelles | Primaires Adultes Maternelles | Primaires | Adultes

Denrées

Fourniture et

Entretien du linge
(cuisine centrale +
cantines annexes)

Produits lessiviels et
d’entretien (cuisine
centrale + 4 points
annexes)

Total HT

TVA ‘

Total TTC

Repas d’allergies
alimentaires

A titre indicatif,
chiffrage d’un repas
entiérement BIO

P.UHT

Pique-nique

B e e A s e R A P S L0 T B B ) § L SR e - NS A A0 £ 51 A 7 o L S AT A=A i T QA 2014 T EAA AT P 0w eSS

SERVICE MARCHE PUBLIC
TEL: 3.27:02- 1501 e
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BORDEREAU DE PRIX POUR LE PORTAGE A DOMICILE
1 — VARIANTE 1

Composition du plateau repas Grammage net PRIX HT
Potage (0.5 litres)

Entrée (crudités, cuidités ou charcuterie) 60gr

Choix entre 2 plats protidiques (130gr + sauce)

Plats Iégumes + féculents (200gr a 250gr)

Fromages portions

Micro-beurre 10gr

2 desserts (1 fruit de saison calibre moyen et 1 yaourt,
dessert lacté, flan ou créme

dessert) 125¢gr

6 tranches de pain artisanal (environ 180gr)

Prix du plateau repas HT

Livraison HT

Conditionnement (barquette thermo scellée) HT

T.VA.

Prix TTC
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BORDEREAU DE PRIX POUR LE PORTAGE A DOMICILE

1 — VARIANTE 2

Composition du plateau repas Grammage net

PRIX HT

Entrée (crudités, cuidités ou charcuterie) 60gr

1 plat protidique (130gr + sauce)

Plats Iégumes + féculents (200gr a 250gr)

1 Fromage portion

Micro-beurre 10gr

1 dessert (1 fruit de saison calibre moyen ou 1 yaourt,
dessert lacté, flan ou créme

dessert) 125gr

3 tranches de pain artisanal (environ 90gr)

Prix du plateau repas HT

Livraison HT

Conditionnement (barquette thermo scellée) HT

T.VA.

Prix TTC

T T e T A T M B S T 18 ol = A RS S LT 5% i i
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Reusie

V.

La livraison en liaison froide des denrées
pour les usagers de la restauration scolaire

et le centre aéré ainsi que pour le portage
des personnes agees de la commune de
ROUSIES.
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Article 1 — Objet et durée du marché

g il

1.2.

1.3.

1.4.

Objet

La consultation a pour objet d’attribuer un marché de prestations de service de
restauration scolaire, dans la cadre d’un marché en application des articles 27, 28 et
78 du Code Décret du 25/03/2016.

Le marché concerne la livraison en liaison froide des denrées pour les usagers de la
restauration scolaire et le centre aéré ainsi que pour le portage des personnes agées
de la commune de ROUSIES,, tel que défini dans le Cahier des clauses techniques
particulieres (CCTP).

Le titulaire du marché est réputé avoir pris connaissance du lieu et de tous les
¢léments afférents a sa prestation.

Décomposition du marché

1.2.1. Tranches
Sans objet.

1.2.2. Lots
Sans objet.

1.2.3. Phases
Il n’est pas prévu de décomposition en phases.

Forme et durée

- Le marché est passé par voie de procédure adaptée en application des articles 30
et 77 du Code des Marchés Publics. Il s’agit d’un marché a bons de commande,
passe pour une période de 2 ans a compter du ler MARS 2025. 1l pourra étre
reconduit une fois, dans la limite de 1 reconduction.

La reconduction sera tacite. La décision de non-reconduction prise par la commune
est notifiée dans un délai précédant de 1 mois au moins 1’échéance annuelle. En cas
de reconduction du marché, le titulaire ne peut pas s’y opposer et doit, le cas échéant,
respecter ses obligations contractuelles.

- Pieces contractuelles :

- L’acte d’engagement

- Le cahier des clauses administratives particuliéres
- Le cahier des clauses techniques particuliéres

- Reéglement de Consultation

Cotraitance

En cas de groupement d’entreprises; celut-ci sera soit solidaire, soit conjoint avec
mandataire solidaire.




Article 2 — Documents contractuels

Le marché est constitué par les documents contractuels énumérés ci-dessous par
ordre d’importance.
Piéces particuliéres

—L’acte d’engagement (AE) et ses annexes ;

—Le tableau du bordereau des prix unitaires sur le CCTP ;

—Le Cahier des clauses administratives particuliéres (CCAP) ;

—Le Cahier des clauses techniques particuliéres (CCTP) ;

—Le mémoire technique produit par le titulaire ;

—Le Cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés publics
de fourniture courantes et de services (arrété du 19 janvier 2009) ; —Le décret N°
2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas servis
dans le cadre de la restauration scolaire.

Bien que non matériellement joints au présent dossier d’appel d’offre, ces documents
sont réputés connus du prestataire. En cas de contradiction ou de différence entre les
piéces constitutives du marché, ces pi¢ces prévalent dans 1’ordre dans lequel elles
sont énumérées ci-dessus.

Article 3 — Conditions d’exécutio

3.1. Réglementations applicables

Les denrées utilisées dans la confection des repas doivent répondre aux dispositions
communautaires et nationales s’y rapportant. Le titulaire s’engage a respecter les
dispositions des textes suivants, sans préjudice des textes plus récents intervenus ou a
venir :

—Le Code rural (art. L. 231-1 a 231-3) en ce qui concerne les denrées animales ou
d’origine animale destinées a la consommation.

—Le Code de santé publique, livre I, qui pose le principe de la potabilité de 1’eau

—Le décret N° 71-636 du 21 juillet 1971 modifié, pris pour ’application des
articles 258, 259 et 262 du Code rural relatif & I’inspection sanitaire et qualitative des
animaux vivants et des denrées animales ou d’origine animale (JO du ler aotit 1971).

—L’arrété du 10 mars 1977 relatif a I’état de santé et & I’hygiéne du personnel
appelé & manipuler les denrées animales ou d’origine animale (JO du 31 mars 1977).

~La circulaire des ministéres de la Santé, de I’ Agriculture et de I’Economie sur la
déclaration, I’investigation et la conduite a tenir en cas de toxi-infections alimentaires
collectives du 19 avril 1988.

—Le décret N° 89/3 du 3 janvier 1989 modifié, relatif aux eaux destinées a la
consommation humaine, a I’exclusion des eaux minérales naturelles.

—Le décret N° 91-409 du 26 avril 1991 fixant les prescriptions en matiére
d’hygiene concernant les denrées, produits ou boissons destinés a 1’alimentation humaine,
a ’exclusion de ceux mentionnés aux articles 258, 259 et 262 du Code rural, des eaux
destinées a la consommation humaine et des eaux minérales naturelles, notamment ses
articles 2, 3,4, 5,15, 16, 17, 18, 19 et 20, modifié par le décret N° 99-242 du 26 mars




1999 relatif a I’organisation et au fonctionnement de I’ Agence francaise de sécurité
sanitaire des aliments et modifiant le Code de la santé publique.

—L’arrété du 28 juin 1994 relatif & I’identification et & ’agrément sanitaire des
établissements mettant sur le marché des denrées animales ou d’origine animale, et au
marquage de salubrit¢ modifié par I’ordonnance N° 2000-914 du 18 septembre 2000,
article 11, relatif aux conditions de délivrance de I’agrément.

—L’arrété du 8 septembre 1994 du ministére de 1’ Agriculture fixant les conditions
dans lesquelles certains établissements mettant sur le marché des viandes ou des produits
a base de viande peuvent étre dispensés de I’agrément sanitaire (JO RF du 20 septembre
1994).

—L’arrété du 8 février 1996 du ministére de 1’ Agriculture fixant les conditions dans
lesquelles certains établissements mettant sur le marché du lait traité thermiquement ou

des produits laitiers peuvent étre dispensés de I’agrément sanitaire (JO RF du 13 février
1996).

—L’arréte du 20 juillet 1998 fixant les conditions techniques et hygiéniques
applicables au transport des aliments (JO du 6 aolt 1998) et la note de service
DGAL/SDHA/N® 99-8085 du 8 juin 1999 sur son application ; modifié par I’arrété N°
2005-01-21, article 1, relatif aux modalités du choix du moyen de transport.

—Le décret N° 99-363 du 6 mai 1999 du ministére de la Santé fixant la liste des
maladies a déclaration obligatoire (JO du 13 mai 1999).

—Le reglement (CE) N° 1760/2000 du 17 juillet 2000 établissant un systéme
d’identification et d’enregistrement des bovins et concernant 1’étiquetage de la viande et
des produits a base de viande bovine.

—Le reglement (CE) N° 178/2002 du 28 janvier 2002 établissant les principes
généraux et les prescriptions générales de la législation alimentaire, instituant ’autorité
europeenne de sécurité des aliments et fixant les procédures relatives 4 la sécurité des
denrées alimentaires.

—Le décret N° 2002-1465 du 17 décembre 2002 relatif a I’ étiquetage des viandes
bovines dans les établissements de restauration.

—Le reglement (CE) N° 852/2004 du 29 avril relatif a ’hygiéne alimentaire

— Le reglement (CE) N° 853/2004 du 29 avril 2004 fixant les régles spécifiques
d’hygiéne applicables aux denrées alimentaires d’origine animale.

—Le reglement (CE) N° 2073/2005 du 15 novembre 2005 concernant les critéres
microbiologiques applicables aux denrées alimentaires ;

—La recommandation relative a la nutrition du 4 mai 2007 par le GEMRCN
(Groupe d’¢étude des marchés de restauration collective et de nutrition).

—En cas d’utilisation de produits bio, I’article L. 115 du Code de la consommation
protégeant les appellations d’origine contrdlée et régissant les certifications.

—La circulaire N° 2003-135 du 8 septembre 2003 relative a ’accueil en collectivité
des enfants et des adolescents atteints de troubles de la santé évoluant sur une longue
période.

Toute disposition nouvelle liée aux modifications apportées par la réglementation ne sera
applicable qu’apres validation par le pouvoir adjudicateur et prise en compte dans le prix
des prestations.




3.2. Elaboration des menus

Les menus de tout type de prestation (y compris les goiters) doivent satisfaire aux
exigences d’apport énergétique et d’équilibre nutritionnel énoncées dans le CCTP, dans le
respect des prescriptions du plan alimentaire figurant dans 1’offre du candidat, ainsi que
des recommandations du GEMRCN, notamment quant & la fréquence de présentation des
plats.

Les menus seront €tablis par I’entreprise pour des périodes de 6 semaines (périodes
scolaires).

Ils seront proposés par le titulaire pour une premiére validation de leur conformité, par
rapport aux exigences du marché, aux membres titulaires de la Commission extra-
municipale de la restauration scolaire 15 jours avant la date de réunion des comités de
pilotage des menus, puis présentés a ceux-ci pour validation définitive. Ils seront adoptés
apres avis et éventuelles modifications proposées par ces comités et acceptées par le
titulaire.

Les changements de menus ne seront pas acceptés sauf accord préalable du pouvoir
adjudicateur.

3.3. Commandes

Les modalités de la commande des prestations sont définies au CCTP.
3.4. Continuité de service

L’entreprise s’engage, pendant la durée du marché, & assurer réguliérement la
continuité du service. Un systéme de dépannage garantissant la continuité du service est
assuré dans les conditions prévues a ’article 4 du CCTP.

En cas de gréve du personnel de la collectivité ou du secteur de I’enseignement, gréves ou
arréts de travail susceptibles d’entrainer des conséquences sur le nombre de repas
(impossibilité d’assurer des prévisions fiables, différences importantes entre les prévisions
et le nombre annoncé le matin), les parties se rapprocheront afin d’assurer un service de
restauration adapté aux circonstances.

3.5. Respect des conventions internationales sur les conditions de travail

Le titulaire du marché s’engage a ce que la fabrication des produits achetés
réponde a des conditions de production socialement satisfaisantes, notamment, que n’ait
pas €te requis I’emploi d’une main d’ceuvre enfantine dans des conditions contraires aux
conventions internationalement connues.

3.6. Lieu d’exécution

Les prestations seront assurées au restaurant scolaire BOULEVARD LEON LIEMANS
CANTINE 59131 ROUSIES et Ie portage 4 domicile sur ta commune. )




Article 4 — Retenue de garantie

Il n’est pas prévu de retenue de garantie.

Article 5 — Modalités de détermination des prix

5.1. Contenu des prix

Le marché est traité a prix unitaires, en application du Décret du 25/03/2016. Le
bordereau des prix unitaires est au CCTP.

Les prix figurant au bordereau seront applicables durant la période initiale de 2 ans a
compter du ler MARS 2025.

Les prix sont établis HT. L’entreprise est réputée avoir inclus dans son offre de
prix la totalité des colits nécessaires a la préparation, a la livraison des prestations,
conformément aux réglements et normes en vigueur et aux stipulations du marché.

5.2. Facturation

A Dissue de chaque mois de la prestation, le prestataire établira | facture :
—1 facture concernant uniquement les repas scolaires en période scolaire.

La facture avec RIB seront adressés a la mairie de ROUSIES, 12, rue de la MAIRIE,
59131 ROUSIES ou par chorus pro en Démat,

La facture sera établie sur la base des prix unitaires, appliqués aux quantités
commandées.
La facture devra comporter les mémes indications que celles qui figurent sur le marché :

—Les nom et adresse du créancier, les références des bons de commande
journaliers ;

—Le numéro du compte bancaire ou postal, tel qu’il est précisé a I’acte
d’engagement ;

—Le détail des prestations effectuées dans le mois ;

—Le montant HT de la prestation mensuelle ;

—Le montant TTC de la prestation mensuelle ;

—Le taux de TVA en vigueur. Par ailleurs, une annexe présentant 1’état récapitulatif
des prestations commandées et réellement servies par jour sera jointe aux factures pour
permettre un pointage rapide de celles-ci.

5.3. Paiement

Les prix de reglement est établi TTC en tenant compte, le cas échéant, des pénalités
prononcées éventuellement dans les conditions prévues a I’article 9 du présent CCAP. Le
taux de TV A applicable lors de la facturation est celui en vigueur au moment du fait
geénérateur de la taxe. La personne publique accepte ou rectifie le décompte et le compléte,




délai de paiement court & compter de la réception de la facture. Le délai contractuel est
fixé a 30 jours. Lorsque les sommes dues en principal ne sont pas mises en paiement a
I’échéance prévue au marché, ou a I’expiration du délai de paiement, le titulaire a droit,
sans qu’il ait a le demander, aux versements des intéréts moratoires et de I’indemnité
forfaitaire pour frais de recouvrement prévus aux articles 39 et 40 de la loi N° 2013-100
du 28 janvier 2013 portant diverses dispositions d’adaptation de la législation au droit de
I’Union européenne en matiére économique et financiere. Le taux des intéréts moratoires
est €gal au taux d’intérét de la principale facilité de refinancement appliquée par la
Banque centrale européenne a son opération de refinancement principal la plus effectuée
avant le premier jour de calendrier du semestre de 1’année civile au cours de laquelle les
intéréts moratoires ont commenceé a courir, majoré de 8 point de pourcentage (art. 8 du
décret N° 2013-269 du 29 mars 2013, relatif a la lutte contre les retards de paiement dans
les contrats de la commande publique).Le montant de I’indemnité forfaitaire pour frais de
recouvrement est fixé a 40 euros (article 9 du décret N° 2013-269 du 29 mars 2013
précité).En cas de suspension de la procédure de paiement par 1’une et/ou ’autre des
collectivités, les motifs de la suspension ainsi que les justificatifs nécessaires seront
notifiés au titulaire. La procédure de paiement sera alors suspendue jusqu’a la remise des
Justificatifs qui ont été exigés du titulaire. Au cas ou la contestation ne serait pas réglée a
la premiere demande, le pouvoir adjudicateur assurera le paiement de la part non contestée
de la demande, dans les délais ci-dessus prévus. Le paiement s’effectuera selon les régles
de la comptabilité publique par mandat administratif

5. 4. Révision des prix

Les prix demeurent fermes pendant une durée de deux ans.

Lors de la reconduction du marché, les révisions seront réalisées, par application de la
formule suivante :

P="Po[0,10+ 0,90 (A x 0,50 + S x 0,50)]

Ao So

P = prix révisé

Po = prix du marché initial

A = indice des prix a consommation — repas dans un restaurant d’entreprise ou
d’administration (A = derniére valeur connue a la date de révision ; Ao indice de départ)
S = indice des salaires horaires de base ouvriers — regroupements spéciaux tertiaire (S =
derniere valeur connue a la date de révision ; So indice de départ) indice de départ : indice
connu au 01/03 de chaque année.

Ces indices sont réguliérement publiés par I'INSEE

L’application de la révision incombera au titulaire dans sa facturation. A I’appui de sa
facture comportant le prix révisé, le titulaire doit fournir les justificatifs (notamment, la
copie des indices publiés par I'INSEE) permettant a la collectivité de controler les
parametres de la formule de révision. Clause de sauvegarde Lors de la révision des prix, la
commune se réserve la possibilité de résilier sans indemnité le marché dans un délai del
mois si ’augmentation conduit a une augmentation de plus de 5 % I’an, sauf situation




événementielle. Les nouveaux bordereaux de prix unitaires seront envoyés a la mairie DE
ROUSIES

Article 6 — Avance

Sans objet

Article 7 — Acomptes et paiement partiels définitifs

Le réglement est effectué suivant les regles de la comptabilité publique, dans les
conditions prévues a I’article 11 du CCAG-FCS, sur le compte du titulaire indiqué sur
P’acte d’engagement. Tout litige sur une facture interrompt le délai de paiement.

Article — 8 Dispositions applicables en cas de titulaire étranger

En cas de litige, la loi frangaise est seule applicable. Les tribunaux administratifs frangais
sont seuls compétents. La monnaie de comptes du marché est I’euro. Le prix libellé en
euros restera inchangé en cas de variation de monnaie. Tous les documents, factures,
modes d’emploi, doivent étre rédigés en francais.

Article 9 — Modalités de controle/réfraction

Chaque prestation fera I’objet d’un contréle, conformément aux dispositions décrites dans
le CCTP.

Lorsque la qualité des repas n’est pas entiérement conforme aux stipulations du CCTP, le
pouvoir adjudicateur pourra, néanmoins, I’admettre en I’état, avec réfaction de prix
proportionnelle a I’importance des imperfections constatées. La décision de réfaction sera
notifiée au titulaire, aprés que ce dernier aura été mis & méme de présenter ses
observations. L’ensemble des dispositifs d’application de pénalités ci-dessous :

- Pénalités :
Les pénalités pour retard commencent a courir, sans qu'il soit nécessaire de

procéder a une mise en demeure, le lendemain du jour ou le délai contractuel
d'exécution des prestations est expiré :

1) Pénalites de retard : La pénalité de retard est calculée par application de la
formule suivante par dérogation a I’article 14.1.1du CCAG Travaux : 200euros
forfaitaire par constatation du retard a compter du premier retard au regard des
délais de livraisons. Si le titulaire ne livre pas les menus a temps pour le repas
des enfants, alors la pénalité sera de 500 euros par retard.




2) Non-respect des dispositions relatives a la livraison en liaison froide 300 euros
forfaitaire en cas de non-respect des dispositions prévues a I’article 6-1
relatif a la livraison en liaison froide.

3) Non-respect de la composition des repas 200euros par constatation du non-
respect des obligations prévues du présent cahier des charges.

4) Refus du candidat d’adapter les commandes ou livraison de repas insuffisante
500euros par refus du titulaire du marché des lors que la commune respect les
délais du présent cahier des charges. La pénalité sera de 300 euros par
livraison en cas d’un nombre insuffisant de repas au regard de la commande
passée par la commune.

5) Non transmission des documents demandés par le pouvoir adjudicateur 50
euros par jour de retard jusqu’a ce que les documents administratifs et
techniques soient transmis au pouvoir adjudicateur. Cette pénalité concerne
aussi I’absence de transmission des résultats des prélévements biologiques
ainsi que les documents relatifs a la tragabilité des denrées alimentaires.
L’application des pénalités n’exonére pas le titulaire du marché d’une
résiliation pour faute.

6) Non-respect de la formation du personnel et de 1’animation des cantines
500 euros

Article 10 — Autres pénalités

Des pénalités peuvent étre infligées aux cocontractants des marchés s’ils ne
s’acquittent pas des formalités mentionnées aux articles L 8221-3 a L 8221-5 du Code du
travail. Le montant des pénalités sera de 100 € par jour de retard, & compter de 1’échéance
de transmission fixée par la collectivité a premiére demande, et ne pourra excéder celui
des amendes encourues en application des articles L 8224-1, L 8224-2 et L 8224-5 du
Code du travail. Le non-remplacement des personnels du titulaire, dans les conditions
fixées a Iarticle 3.4 du CCAP, donnera lieu a I’application de pénalités équivalentes a 100
€ par jour d’absence non remplacée.

Article 11 Attribution de compétence

En cas de litige résultant de 1’application des clauses du présent CCAP, le Tribunal
administratif de LILLE.
Tribunal administratif :
Adresse : CS 62039 59014 cedex, 5 Rue Geoffroy Saint-Hilaire, 59000 Lille




Article 12 — Résiliation

Le pouvoir adjudicateur peut résilier le marché selon I’article 47 du Code des
marchés publics, aux torts du cocontractant, en cas d’inexactitude des documents et
renseignements mentionnés aux articles 44 et 46 du méme code et selon les dispositions
des articles 29 a 36 du CCAG - Fournitures courantes et services.

Les stipulations du CCAG — FCS, articles 29 a 33 relatives a la résiliation du marché sont
applicables. Il sera, en particulier, fait application de I’alinéa C du 32-1, en cas de retard
dans le délai d’exécution d’une ou des prestations, notifiée par courrier recommandé et
sans mise en demeure, du fait que les prestations concernent des événementiels & dates ou
périodes fixes, qui ne peuvent étre différées, par voie de conséquence.

En cas de résiliation pour motif d’intérét général, la commune ne versera pas I’indemnité
forfaitaire de 5 %, visée a I’article 33 du CCAG, sans préjudice de I’indemnisation de la
part des investissements engagés et strictement nécessaire au marché cité au 2. alinéa de
I’article 33 du CCAG que le titulaire pourra réclamer.

Dans les cas suivants :

— En cas de non-conformité répétée des produits livrés aux commandes ;

— [En cas de retards de livraison manifestes et répétés ;

— En cas de modifications répétées des livraisons sans information préalable ;

— Dans les cas prévus au CCAG/FCS. Une mise en demeure assortie d’un délai
d’exécution aura été préalablement notifiée au titulaire par le coordonnateur. Si cette
mise en demeure est restée infructueuse, la décision de résiliation interviendra aprés
que le titulaire aura été informé de la sanction envisagée et invité a présenter ses
observations dans un délai de 15 jours. La résiliation du marché prendra effet 4 la date
fixée dans la décision notifiée par la commune. En tout cas de résiliation, il sera
appliqué un remboursement au titulaire par la commune de la quote-part des
investissements et renouvellement des matériels déja réalisé dans ’année en cours. La
méthode de calcul sera la suivante :

— Montant du reversement de la commune au titulaire = [(montant TTC des
investissements déja réalisés sur I’année en cours) / 365] x nombre de jours
calendaires écoulés entre la date anniversaire du marché et la date effective de
résiliation.

Article 13 — Assurances

13.1. Assurances du titulaire

Le titulaire sera tenu, au titre du présent contrat passé avec la collectivité, de
garantir la responsabilité qu’il est susceptible d’encourir, & raison des dommages causés
aux tiers, en vertu de I’article 1384 du Code civil, que ces dommages soient causés : —Par
le personnel salarié de I’entreprise ou toute personne sous la responsabilité de celle-ci,
dans I’activité nécessitée par 1’exécution du contrat quelles que soient la nature et la
gravité des fautes de ces personnes, y compris les sous-traitants agréés.

—Par le matériel ou les produits utilisés.
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—Du fait des prestations exécutées, ou du fait d’un événement engageant la
responsabilité de ’entreprise. Seront notamment couverts tous les risques d’intoxication
alimentaire. Le titulaire sera tenu d’informer la collectivité de toute modification afférente
a son assurance, notamment la résiliation, le changement de compagnie, cela dans les 15
Jours suivant sa décision. Le titulaire sera tenu de présenter, lors de chaque
renouvellement du marché, une attestation délivrée par la compagnie d’assurance
détaillant la nature et I’étendue des garanties et justifiant le paiement de la prime afférente
a I’année en cours. En cas d’existence d’une franchise dans le contrat souscrit par le
titulaire, ce dernier sera réputé la prendre entiérement a sa charge.

13.2. Assurance de la collectivité

La commune de ROUSIES déclare étre assurée pour tous les dommages, risques locatifs,
incendie, explosions, dégats des eaux, catastrophes naturelles, attentas pouvant survenir
dans le restaurant situé dans les locaux dont elle est propriétaire.

Article 14 — Mesures d’urgence

Outre les mesures prévues dans le cahier des charges, le pouvoir adjudicateur peut
prendre d’urgence, en cas de carence du titulaire, toute mesure qui s’impose, notamment
en maticre d’hygiéne et de sécurité. Sauf cas de force majeure, les conséquences
financieres de ces mesures seront a la charge exclusive du titulaire qui ne pourra
revendiquer aucun préjudice du fait de la mesure d’urgence prise par le pouvoir
adjudicateur.

Article 15 — Nantissement

La cession ou le nantissement des créances, nées de ’exécution du marché,
pourront €tre mises en ceuvre dans les conditions prévues aux articles 127 et 138 du
Décret 2016.La collectivité appliquera, si le titulaire entre dans cette catégorie, les
mesures prévues a Darticle 132 du Décret 2016

Article 16 — Conditions de poursuite exceptionnelle du marché

Le pouvoir adjudicateur se réserve le droit de passer des marchés de prestations similaires
Le montant cumulé des marchés similaires ne doit pas dépasser 50 % du montant du
marché principal.
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Article 17 — Personnel

Néant

Article 18 — Remise des ouvrages, installations et équipements

Néant

Article 19 — Dérogation aux documents généraux

Les dérogations explicitées dans les articles désignés ci-aprés du CCAP sont les suivantes
: —Dérogation a I’article 4.1. du CCAG - FCS par ’article 2 du CCAP ; -Dérogation a
Particle 14.1. du CCAG - FCS par I’article 9 du CCAP ; -Dérogation a I’article 10 du
CCAG - FCS par I’article 5.4 du CCAP ; —Dérogation aux articles 32-1. ¢ et 33 du CCAG
- FCS par ’article 12 du CCAP.

Fait en un seul original,

Mention manuscrite "lu et approuvé" :

Signature du contractant :

Fait a ROUSIES le 09 décembre 24
Madame Le Maire

- service marcHe puLic (NN




R%}UIes

V.
Vre sa vile

REGLEMENT DE CONSULTATION

PERSONNE PUBLIQUE CONTRACTANTE :
MAIRIE DE ROUSIES — 12 RUE DE LA MAIRIE - 59131 ROUSIES
Nature du Marché : Marché public de produit et de service

Code CPV : 55523100-3 - Services de restauration scolaire

RESTAURATION SCOLAIRE - ACCUEIL DE LOISIRS -PORTAGE A DOMICILE
Accord-cadre selon la procédure adaptée en application de I’article 28 du
décret n°2016-360 du 25 mars 2016 relatif aux marchés publics
dans les conditions spécifiées a I'article 27 du méme décret

Date limite de dépdt des offres : 31 JANVIER 2025 a 12 heures

Référence : 2025002

Article 1 -CONDITIONS GENERALES DE LA CONSULTATION

1.1 -CARACTERISTIQUES DE LA PROCEDURE
1.1.1-Mode de consultation

Les articles 66 et 67 du décret n°2016-360 relatif aux marchés publics trouvent a
s’appliquer dans la mesure ou la procédure de passation de ce marché public est I'appel
d’offres ouvert. Ce marché prend la forme d’un accord cadre a.bons de.commande
conformément a I’article 78 du décret précité.




1.1.2-Objet et durée du marché

La présente consultation a pour objet la préparation et la livraison en liaison froide des
denrées pour les usagers de la restauration scolaire ainsi que pour le portage des
personnes agées de la commune de ROUSIES.

Au regard du nombre d’éléves scolarisés qui peut varier, la commune ne peut s’engager
sur un nombre ferme de repas.

Les chiffres indiqués dans le cahier des charges sont donnés a titre indicatif et peuvent
varier. Aucune réclamation du titulaire du marché ne sera acceptée pour un nombre
inférieur ou supérieur de repas a fournir.

La durée du marché est de deux ans & compter de la notification du marché renouvelable 1
fois par tacite reconduction pour une durée d’un an.

Si le pouvoir adjudicateur décide de reconduire le marché, le titulaire ne pourra pas
refuser cette reconduction.

Le marché public pourra étre dénoncé par tout moyen par le pouvoir adjudicateur au
moins 3 mois avant la date anniversaire du marché public.

1.1.3 —Présentation de variantes
Les variantes sont autorisées.
1.1.4-Fin de la consultation

Si, pour un motif d’intérét général, le pouvoir adjudicateur devait ne pas donner suite a
la présente consultation, chacun des candidats ayant retiré un dossier de consultation en
serait informé par courrier ou courriel. Aucune indemnisation ne sera versée aux
candidats ayant déposés une offre.

1.1. Prix

Le candidat est informé que le présent marché est conclu en euros. Les prix sont
fermes pour les deux années et révisables si reconduction selon la formule prévue dans le
cahier des charges.

Aucune modification tarifaire unilatérale des candidats n’est autorisée apres le dép6t
des offres. En d’autres termes, les candidats ne peuvent modifier leurs prix
unilatéralement une fois la date limite de dépét des offres expirée.

1.1.6-Délai de paiement

Le délai maximum de paiement des prestations est fixé a 30 jours conformément au
Décret n® 2013-269 du 29 mars 2013 relatif a la lutte contre les retards de paiement
dans les contrats de la commande publique.



Article 2 -PRESENTATION DES OFFRES

2.1 —Retrait des documents de la consultation

Les candidats intéressés peuvent demandés par courriel ou téléphone au service marché
de la commune aupreés de Monsieur MALAQUIN OU Monsieur MATOUG.

Téléphone : 03/27/62/15/01

Courriel : dgs@rousies.fr - rst@rousies.fr

Sur le site internet de la Mairie : https://www.mairie-rousies.fr/articles/marches-publics
2.2 —-Maodification de détail au dossier de consultation

Le pouvoir adjudicateur se réserve le droit d'apporter au plus tard 10 jours avant la date
limite fixée pour la remise des offres, des modifications de détail au dossier de
consultation. Les candidats devront alors répondre sur la base du dossier modifié sans
pouvoir n’élever aucune réclamation a ce sujet.

Le pouvoir adjudicateur ne répondra plus aux questions posées par les candidats au
plus tard 10 jours avant la remise des offres. Si, pendant I'étude du dossier par les
candidats, la date limite fixée pour la remise des offres est reportée, la disposition
précédente est applicable en fonction de cette nouvelle date.

2.3-Contenu du dossier de consultation remis aux candidats
Il est rappelé que le ou les signataires doivent étre habilités a engager la Société.
Le dossier a remettre par les candidats comprendra les piéces suivantes :

-I'Acte d'Engagement (A.E.) datée et signée par le représentant qualifié de
I'entreprise qui sera signataire du marché ;

-le Cahier des Clauses Techniques Particuliéres (C.C.T.P.), cahier ci-joint a accepter,
sans modification ;

-le Cahier des Clauses Administratives (CCAP), cahier ci-joint 3 accepter, sans
modification ;

-le reglement de consultation
2.4 —Piéces de candidatures obligatoires a fournir au moment du dépét des offres :

-Les piéces demandées a I'article 2.3 du réglement de consultation diment
complétées.

-Une lettre de candidature individuelle avec désignation du mandataire en
cas de groupement (DC1)

-Déclaration individuelle du candidat ou groupement (DC2)




-Une copie du ou des jugements prononcés si le candidat est en
redressement judiciaire.

-Une déclaration concernant le chiffre d’affaires global et le chiffre
d’affaires réalisé pour des prestations similaires.

-Le Chiffre d’affaires du candidat sur les trois derniéres années.
- Références :

*Une présentation d’une liste des principaux services effectués
dans le domaine de la restauration collective au cours des trois derniéres années,
indiquant le montant, la date et le destinataire public ou privé. Les prestations sont
prouvées pardes attestations du destinataire ou a défaut, par une déclaration de
I'opérateur économique. La fourniture de I’ensemble de ces piéces est impérative au
moment du dépot des offres. Si les piéces de candidature sont incomplétes, le contenu de
I'offre ne sera pas analysé. Le pouvoir adjudicateur se réserve cependant le droit de
demander au candidat de régulariser sa candidature dans un délai de 8 jours 3 compter de
la notification de la décision. Si le candidat ne régularise pas sa candidature durant ce délai
alors elle sera considérée comme irréguliére. Les documents en format WORD ou EXCEL
mis a la disposition des candidats lors de la présente consultation ne doivent en aucun cas
étre modifiés.

Article 3-CONDITIONS DE REMISE DES OFFRES

3.1 - Offre remise par échange électronique sur la plateforme de dématérialisation.

Lors de la premiére utilisation de la plate-forme de dématérialisation
https://www.marchesonline.com. Le candidat installera les prérequis techniques et
prendra connaissance du manuel d'utilisation.

La remise de I'offre par voie électronique se fera sur la plateforme de dématérialisation
sous la référence « la livraison en liaison froide des denrées pour les usagers de la
restauration scolaire et le centre aéré ainsi que pour le portage des personnes agées de la
commune de ROUSIES.

Le mode de retrait du dossier de consultation ne conditionne pas le choix du mode de
transmission de I'offre.

Le dossier est aussi téléchargeable a partir du site internet de la commune :

https://www.mairie-rousies.fr/articles/marches-publics

En outre, cette transmission le sera selon les modalités suivantes :

¢ L'offre devra parvenir a destination avant la date et I'heure indiquées dans la page de
garde du présent réglement ;







